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MESAGNE, PUGLIA, ITALIA

UNA SERA DINDIA
IN PUGLIA

Un grande chef. Sapori d’India. Una sola serata.

Per una sera S}"}{_‘Ciﬂlf_‘ di settembre, i sapori dell’'India arrivano
nel cuore della Puglia.
Lo Chef Som DasGupta, con base a Londra, sara ospite della cucina
di Masseria Elysium per un’esperienza gastronomica di cucina indiana
contemporanea, creata appositamente per questa serata.

Una cucina moderna, ispirata alle diverse tradizioni regionali dell’India
e reinterpreata attraverso tecniche e presentazioni di alta cucina.

SAPORI CREATIVITA UN’ATMOSFERA
AUTENTICI CONTEMPORANEA UNICA
ingredienti di stagione una nuova prospettiva nella magica cornice
e spezie pregiate sulla cucina indiana di Masseria Elysium

Gamberi Amritsari Agnello brasato lentamente, mille-feuille di patate,
con yogurt allo zafferano midollo affumicato e carote confit

Un incontro tra sapori, culture e creativita,
nella cornice di una Masseria straordinaria.
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